Buffet - Warm|Tali

Gutburgerliche Kiiche / Thiringer Spezialitaten

Ihre Auswahl
Hauptteil (2-4 Teile zur Auswahl)

vom Schwein

1. Thuringer Schwarzbierfleisch
2. Thuaringer Mutzbraten
3. Spanferkelrollbraten
4. Schweinekrustenbraten
- auf Sauerkraut
5. Kasslerbraten mit Honig-Senf-Kruste
- auf Schlachtekraut
Geflugel
6. Hahnchenbruststreifen
- auf Paprikagemuse
- auf Pilzrahm
- in Ananas-Curry-Rahm
7. Hahnchenbrust
- gebraten auf Tomaten-Mascarponesauce
8. Gdnsebrust / Ente
- mit Orangensofie
Vom Rind
9. Klassische Rinderroulade
- gefullt mit Speck und Zwiebeln
10. Ochsenbdckchen
- in Rotwein-Rosmarinsauce
Fisch
11. Lachsfilet
- auf Zitronengraspasta
12. Zander

- auf gerahmten Blattspinat
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Thre Auswahl
Vegetarisch Warm (1-2 Teile zur Auswahl)

13. Gebackener Feta
- mit Krduterkruste

14. Panierter Blumenkohl
15. Panierter Broccolie
- je mit Sauce Hollandaise

16. Gemusepfanne
17. Mediterrane Gemusepfanne

18. Gemuise Couscous
- mit Minz Dip

Thre Auswahl
Beilagen (2-4 Teile zur Auswahl)

19. Thiringer Klof3e
20. Semmelknodel

21. Backofen Kroketten
22. Kartoffelspalten

23. Rosmarin Kartoffeln
24. Salzkartoffeln

25. Nudeln
26. Krauterspatzle

27. Langkornreis
28. Wildreis
29. Gemusereis

30. Sauerkraut

31. Rotkraut

32. Apfelrotkraut
33. Schlachtekraut
34, Speckbohnen
35. Mischgemuse

36. Rahmchampignons
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Ihre Auswahl
Suppen (1-2 zur Auswahl)

37. Klassische Soljanka
38. Klassische Gulaschsuppe

39. Erbsensuppe
- Wahlweise mit Rindfleisch

40. Deftige Kartoffelsuppe
- Wahlweise mit Speck
41. Kartoffel-Gemusesuppe

42. Tomatencremesuppe
- mit Basilikum

Suppen - Saisonal

43, Kirbis-Ingwer-Kokos-Suppe
44. Spargelcremesuppe
- mit weif3en und griinen Spargel

Thre Auswahl
Salate (1-2 zur Auswahl)

45. Thuringer Schichtsalat
46. Klassischer Bunter Gemdusesalat

47. Tomaten-Mozzarella- Salat
- mit frischem Basilikum

48. Tomaten-Mozzarella- Platte
- mit frischem Basilikum

49. Mohren-Apfel-Salat
50. Gurkensalat
- mit Dill-Schmand-Dressing

51. Klassischer Kartoffelsalat
52. Bunter Nudelsalat

Salate - Saisonal

53. Honig Melonen-Feta-Salat
54. Obstsalat

- mit Kokos Marinade

- mit Vanillesof3e
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Thre Auswahl
Dessert (1-2 zur Auswahl)

55. Saalebogen Himbeercreme
auch als - Erdbeer oder Pfirsich Variante
- cremig, sUf3 und fruchtig

56. Vanille-Schoko-Creme
57. Schokoladenmousse

58. Waldbeerengritze

- mit Vanillehaube

59. Eierkuchen
- mit Apfelmus

Weihnachtliches Dessert

60. Mandel-Lebkuchen Mousse
61. Spekulatius-Creme

Torten

e Torten nach Wahl / auf Wunsch
- Geburtstagstorte / Hochzeit / Einschulung uvm.
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Thre Auswahl
Kalte Platten

(Die Mengenkalkulation richtet sich je nach Personenzahl und/oder Threr Gesamt-Meniiauswahl)

Fingerfood

e Belegte Brotchen
e Canapes
e Wraps

Vegetarisch
e Chicoree- Happchen
e Gurken Wraps
- mit Krdutercreme Fillung
e Gurken Wraps
- mit Lachsfillung
e Bruschetta
- Baguettescheiben mit Tomaten,Zwiebeln, Mozzarella und Olivendl

Spiefle
e Kadse-Weintrauben-Spiefie
e Tomaten-Mozzarella-Spiefie
e Hackbdllchen-Kdse-Tomaten-Spiefie

e Obstspiefle
- verschiedene Friichte am Spief3

e Obstplatte
- Kreativ geschniftenes Obst Allerlei 2,0 - 3,0 Kg

e Obstplatte auf Etagere
- Fruchtiger Genuss auf drei Ebenen

e Obstkorb
- Ausgelesene Obstsorten, dekorativ zusammengestellt

Belag & Aufschnitt

e Wurst-, Braten und Schinkenplatte
- verschiedene WurstspezialitGten aus Oberweif3bach (Naturfleisch)

e Kaseplatte
- verschiedene Sorten Weich-, Harte- & Streichkdse

e Brot- und Brotchenauswahl
- Sortenauswabhl - je nach Wunsch

e Butter-Teller
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Hinweis:
Je nach Auswahl kann sich Ihr Buffetpreis
zwischen 26,00€ bis ca. 48,00€ pro Person bewegen/variieren.

sende Sie Ihre Auswahl bitte an:

E-Mail: sb-eventhaus@outlook.de

oder in Absprache gerne auch telefonisch unter:
Handy: 0176 843 594 17

Ihr Ansprechpartner:
Christian Fust, Geschaftsfiihrer

Nichts Passendes gefunden oder es war nicht alles dabei?
> Gerne setzen wir auch Ihre ganz individuellen Wunsche
und Vorstellungen fur Sie um.

Wir freuen uns darauf Sie bewirten zu diirfen
und wiinachen Thnen eine schone Teierlichkeit

Thr Saalebogen Eventhaus-Team



